
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

АНТИПАСТИ
вяленые томаты, оливки, запеченный перец. 
Идеально к бокалу вина

СЫРНЫЙ СЕТ
камамбер, гауда, мантазио и козий сыры.
Подаем с сухофруктами, орехами и домашним вареньем
из инжира   

МЯСНОЙ СЕТ

бастурма, казы, чоризо с томатами черри и гранатом

ЧЕБА
традиционные грузинские бутерброды. Подаются на теплой 
лепешке собственного приготовления

С АДЖАПСАНДАЛОМ 
С БАСТУРМОЙ
С ЛОСОСЕМ И МУССОМ ИЗ АВОКАДО

АССОРТИ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ
томаты, болгарский перец, огурец, красный лук, гранат, зелень 

ПРЯНАЯ СЕЛЬДЬ ДОМАШНЕГО ПОСОЛА
с хрустящим мини-картофелем 
и маринованным красным луком 

ХУМУС С ЗАПЕЧЕННЫМ ПЕРЦЕМ
подаем с питой собственного приготовления  

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ С МУССОМ ИЗ ТУНЦА
под снегом из сулугуни  

ПАТЕ ИЗ КРОЛИКА
с луковым мармеладом 
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790

790
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NEW

NEW- к вину - новое - шеф рекомендует



NEW - новое - острое - шеф рекомендует

САЛАТЫ

САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ И ЗЕЛЕНИ
с домашней зеленой аджикой  

САЛАТ ПО-ГРУЗИНСКИ С ТЕЛЯТИНОЙ СУ-ВИД
под соусом песто из кинзы

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМ БАКЛАЖАНОМ
И СЫРОМ СТРАЧАТЕЛЛА 
со свежей зеленью и бальзамическим соусом  

ВОСТОЧНЫЙ САЛАТ С СОЧНОЙ УТИНОЙ ГРУДКОЙ
миксом из красной фасоли, грузинскими травами
и перцем рамиро 

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С ГОВЯДИНОЙ
и овощами, запеченными на углях под пряным соусом 
 

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С МОРЕПРОДУКТАМИ 
тигровые креветки, кальмар и чилийские мидии
с миксом зелени под пряной заправкой 

САЛАТ ЦЕЗАРЬ С КУРИНЫМ БЕДРОМ

САЛАТ ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ 

590

690

750

690

760

890

690

790
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NEW
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NEW



ХАРЧО С ГОВЯДИНОЙ
рисом и аджикой

УЗБЕКСКИЙ ЛАГМАН С БАРАНИНОЙ
овощами и домашней лапшой  

ШУРПА
наваристый бульон с бараниной и овощами 

КУРИНЫЙ БУЛЬОН УГРА-ОШ
с куриным филе, овощами, свежей зеленью и яйцом 

ГРИБНОЙ КАПУЧИНО
нежный крем-суп с воздушной пенкой

ТОМ-ЯМ
острый суп с мидиями и тигровыми креветками 

590

590

570

420

490

790

СУПЫ

NEW

NEW

NEW

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

590

550

490

БАКЛАЖАН, ЗАПЕЧЕННЫЙ 
С СЫРОМ СУЛУГУНИ И ТОМАТАМИ
подаем со свежей зеленью и кавказским соусом баже  

ДОЛМА СВИНИНА/ГОВЯДИНА
мясной фарш с восточными специями в виноградном листе 

ШАМПИНЬОНЫ, ЗАПЕЧЕННЫЕ ПОД СЫРОМ СУЛУГУНИ
с пикантным соусом из фисташек 

NEW

NEW - новое - острое - шеф рекомендует



ВОСТОЧНАЯ ВЫПЕЧКА

ХАЧАПУРИ ПО-АДЖАРСКИ

ХАЧАПУРИ ПО-ИМЕРЕТИНСКИ

ЧЕБУРЕК С ГОВЯДИНОЙ И СВИНИНОЙ

ДОМАШНИЙ ХЛЕБ ШОТИ

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
шоти, зерновая булочка, ржаная булочка, 
чиабатта и сливочное мало 

590

650

390

190

250

ХИНКАЛИ

ХИНКАЛИ С БАРАНИНОЙ

ХИНКАЛИ СО СВИНИНОЙ И ГОВЯДИНОЙ

ХИНКАЛИ С СЫРОМ

170

150

140

- шеф рекомендует - блюдо на компанию



ЛЮЛЯ-КЕБАБ ИЗ КУРИЦЫ
подаем под маринованным луком с миксом грузинских трав, 
домашним хлебом шоти и аджикой  

ЛЮЛЯ-КЕБАБ ИЗ БАРАНИНЫ
подаем под маринованным луком с миксом грузинских трав, 
домашним хлебом шоти и аджикой 

ШАШЛЫК ИЗ КУРИНОГО ФИЛЕ
подаем под маринованным луком с миксом восточных трав, 
свежей питой и соусом дзадзики   

ШАШЛЫК ИЗ СВИНОЙ ШЕИ
подаем под маринованным луком с миксом восточных трав, 
свежей питой и соусом дзадзики 

ШАШЛЫК ИЗ БАРАНИНЫ
подаем под маринованным луком с миксом восточных трав, 
свежей питой и соусом дзадзики

ШАШЛЫК ИЗ ФОРЕЛИ
подаем с миксом из свежих трав, салатом, томатами черри
и пикантной заправкой   

КАРЕ БАРАШКА
подаем под маринованным луком с миксом восточных трав, 
свежей питой и соусом дзадзики 

ШАВЕРМА
с куриным бедром на углях и свежими овощами  

590

890

640

720

990

1150

1490

650

ГОТОВИМ НА ОГНЕ

- шеф рекомендует



ЧАЙХАНСКИЙ ПЛОВ
с мясом молодого барашка. Подаем со свежими томатами, 
кинзой и красным луком  

ДЕВИЧИЙ ПЛОВ
с говядиной. Подаем со свежими томатами, кинзой
и красным луком  

ЧАНАХИ
сочная баранина, тушеная в пряном томатном соусе
с баклажаном, молодым картофелем и сладким перцем

БИФШТЕКС ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ
С ЯЙЦОМ ПАШОТ
подаем с печеным картофелем и перечным соусом

СВИНЫЕ МЕДАЛЬОНЫ В БЕКОНЕ 
СО СЛИВОЧНОЙ ПАСТОЙ ОРЗО
медальоны обжариваем на гриле и подаем с грибным соусом 

УТКА КОНФИ С ПЮРЕ ИЗ ТЫКВЫ
подаем под клюквенным соусом

КУРИНАЯ ГРУДКА СУ-ВИД НА ГРИЛЕ
с овощным соте и соусом чимичурри

ЦЫПЛЕНОК ТАПАКА
пряная тушка цыпленка, маринованная в грузинских специях. 
Подаем с домашней аджикой

МРАМОРНЫЙ СТЕЙК СКЕРТ С МУССОМ ИЗ БАТАТА
шпинатом и мясным соусом унаги 

ФИЛЕ МИНЬОН

КОТЛЕТЫ ИЗ СУДАКА С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ
шпинатом и белым соусом 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

850

770

990

990

690

990

690

890

1350

990

720
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NEW
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NEW - новое - шеф рекомендует - приготовлено на открытом огне



ДОРАДА
подаем с салатными листьями и томатами черри
под пикантным соусом

КАЛЬМАР НА ГРИЛЕ
подаем с авокадо и спелыми томатами 
 

АССОРТИ ИЗ ШАШЛЫКОВ В САДЖЕ
куриный шашлык, люля-кебаб из курицы,
люля-кебаб из баранины, шашлык из свиной шеи, 
каре барашка, свежие овощи, зелень

НА КОМПАНИЮ

ГАРНИРЫ

СОУСЫ

МОЛОДОЙ МИНИ-КАРТОФЕЛЬ

АЙДАХО 

ОВОЩИ НА ПАРУ

ОВОЩИ ГРИЛЬ

БРОККОЛИ ГРИЛЬ
со сливочным ореховым соусом

МАЦОНИ С ЗЕЛЕНЬЮ

АДЖИКА

ЗЕЛЕНЫЙ ТКЕМАЛИ

ДЕМИГЛАС

ХОРИАТИКИ

ЦЕЗАРЬ

ТАРТАР

ТЕРИЯКИ

ПЕРЕЧНЫЙ

ГОРЧИЧНО-МЕДОВЫЙ

ЗЕЛЕНАЯ АДЖИКА

САЦЕБЕЛИ

350

320

390

590

450

1290

890

3950

100

100

100

100

100

100

100

100

100

100

100

100

- приготовлено на открытом огне



ДЕСЕРТЫ

АННА ПАВЛОВА 

ФИСТАШКОВАЯ ПАХЛАВА С МОРОЖЕНЫМ 

НАПОЛЕОН СО СЛИВОЧНЫМ КРЕМОМ 
И ДОМАШНИМ ВАРЕНЬЕМ 

ЭКЛЕР СО СВЕЖЕЙ МАЛИНОЙ 

ЧИЗКЕЙК ПО-ГРУЗИНСКИ 

ШОКОЛАДНЫЙ ТРЮФЕЛЬ 

ВАФЕЛЬНАЯ ТРУБОЧКА 

КОНФЕТА РУЧНОЙ РАБОТЫ
темный шоколад с инжиром и орехами  
темный шоколад с горгонзолой  
молочный шоколад с малиной и фисташкой

МОРОЖЕНОЕ И СОРБЕТ НА ВЫБОР

590

440

450

690

490

390

150

150

190


